N°16 - DECEMBRE 2020
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>0t e Petit Gerzatois

RECONNAISSEZ-VOUS VOTRE VILLE ?

Gerzat il y a quelques années... Reconnaissez-vous cet endroit ?

1 | Rue Bonnet Tixier
7 | Rue des Courtiaux
3 | Rue du feu



LA RUBRIQUE DE JEAN-PIERRE CHADEYRON

Replacez les mots dans la chanson :

Georges Brassens, .
Chanson pour l'Auvergnat BouTS DE BoIS, CROQUE-MORT,

HUCHE, CROQUANTES, MiEL

Elle est a toi cette chanson

Toi 'hotesse qui sans fagon

M'a donné quatre ( )
Quand dans ma vie il faisait froid
Toi qui m'as donné du feu quand
Les croquantes et les croquants
Tous les gens bien intentionnés
M'avaient fermé la porte au nez
Ce n'était rien qu'un feu de bois
Mais il m'avait chauffé le corps
Et dans mon ame il brile encore
A la maniére d'un feu de joie

Toi l'auvergnat quand tu mourras
Quandle () temportera
Qu'il te conduise a travers ciel
Au pere éternel

Elle est a toi cette chanson

Toi 'hotesse qui sans fagon

M'a donné quatre bouts de pain
Quand dans ma vie il faisait faim
Toi qui mouvrista () quand
Les croquantes et les croquants
Tous les gens bien intentionnés
S'amusaient a me voir jelner

Ce n'était rien gu'un peu de pain
Mais il m'avait chauffé le corps

Et dans mon ame il brile encore
A la maniére d'un grand festin

Toi 'hotesse quand tu mourras
Quand le croque-mort temportera
Qu'il te conduise a travers ciel

Au pere éternel

Elle est a toi cette chanson

Toi l'étranger qui sans facon

D'un air malheureux m'a souri
Lorsque les gendarmes m'ont pris
Tol qui n'as pas applaudi quand

Les C__ ) etlescroquants Et dans mon ame il brile encore
Tous les gens bien intentionnés A la maniere d'un grand soleil
Riaient de me voir emmené Toi l'étranger quand tu mourras
Ce nétait rien quunpeude () Quand le croque-mort temportera
Mais il m'avait chauffé le corps Qu'il te conduise a travers ciel

Et dans mon ame il brile encore Au pere éternel



TROUVEZ LES 7 DIFFERENCES
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MOTS CROISES
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RETROUVEZ LES MOTS SUR LE THEME DE NOEL

DECORATIONS JOUETS
FRIANDISES MINUIT
REVEILLON RENNES
CHEMINEE BUCHE
JACINTHE CHANT

LUMIERES
TRAINEAU
BOUGIES
CADEAUX
HUITRES
JOUJOUX
SANTONS
VEILLEE
BOULES
CRECHE
ETOILE
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DINDE
HOTTE
LUTIN
SAPIN
HOUX




LA RUBRIQUE DE PHOEBY

La boite a papillotes a découper :




LA RUBRIQUE DE CARMEN

Les recettes de féte de Carmen:

TRUFFES AU CHOCOLAT

Ingrédients pour 6 personnes:

- 50 g de cacao en poudre non sucré - 10 cl de creme fraiche épaisse
- 20 g de beurre - 250 g de chocolat noir

Préparation :

Versez la creme fraiche dans une casserole et portez a ébullition.

Cassez le chocolat en petits morceaux et mettez-le a fondre au bain-marie avec 1 cuillerée a
soupe deau.

Quand le chocolat est fondu, hors du feu, mélangez au fouet la creme et le beurre, jusqua ce
que la préparation soit lisse et homogene.

Laissez refroidir, couvrez et réservez 6 heures au réfrigérateur.
Sortez la ganache du réfrigérateur. Mettez le cacao en poudre dans une assiette creuse.
Prélevez la ganache devenue un peu dure avec une petite cuillere. Fagonnez des petites boules

et roulez-les dans le cacao en poudre. Placez au frais jusqu’au moment de servir.

Conseil : Mettez les truffes dans une boite hermétique et conservez-les au réfrigérateur

quu'é 2 semaines. /

CREME BROLEE AU FOIE GRAS

-

Ingrédients pour 6 personnes:

- 200 g de foie gras de canard cru - 60 g de sucre roux
- 4 jaunes d'ceufs - sel
- 50 cl de creme fraiche liquide - poivre

Préparation :

Préchauffez le four a 100 °C (thermostat 3 ou 4). Coupez le foie gras en morceaux. Faites
bouillir la creme dans une casserole. Ajoutez le foie gras et mixez.

Battez les jaunes d'ceufs dans un saladier. Ajoutez la creme, mélangez. Salez, poivrez.
Répartissez le mélange dans 6 ramequins.
Faites cuire les cremes au bain-marie au four, 1h.

Saupoudrez la surface de sucre roux. Caramélisez a laide d'un chalumeau ou bien passer
au grill 5 minutes.

/
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Ingrédients pour 6 personnes :

- 150 g d'eau - 2 g de mélange 4 épices
- 150 g de miel - 4 g de graines d'anis

- 70 g de cassonade - 90 g de beurre

- % zeste de citron jaune - 200 g de farine

- % zeste de citron vert - 10 g de bicarbonate

- % zeste d'orange
Préparation :
Laissez infuser 5 a 10 minutes.

bicarbonate.

Prenez soin de mélanger avec un fouet, afin d'éviter les grumeaux.

Dans une casserole : faites bouillir l'eau, le miel, le sucre, les zestes et les épices.

Ajoutez le beurre, laissez-le fondre, puis chinoisez (tamisez) le tout sur la farine et le

Enfournez a 160°C (thermostat 5-6°, pendant 1h environ (tout dépend de votre four).

PRin D’EPICES MOELLEUX ET FACILE —\

/

Reliez les spécialités culinaires a leur région :

A | Le piment d'Espelette B | Le Kouign-amann  C | Le Beaufort

D | Les macarons dAmiens

1 | Picardie - Hauts de France 2 | Auvergne - Rhone-Alpes 3 | Bretagne

I

/| Nouvelle aquitaine



LA RUBRIQUE DE JEAN-PIERRE PORNIN

Qui suis-je ?

Né en octobre 1873 a Suden Izgor, province de Pernik (Bulgarie).
Décédé en octobre 1945 a Sofia.
Il fait des études de sciences naturelles a Montpellier, puis des études de médecine a Geneve.

En 1905, a l'age de 27 ans, il fait une découverte avec laquelle il est plus connu. En
reconnaissance, la communauté scientifigue nomme sa découverte souche «Lactobacillus
Bulgaricus».

Outre sa découverte, il contribue a la recherche du vaccin antituberculeux. Il décrit
précisément les bienfaits curatifs des champignons de la pénicilline dans le traitement de
la tuberculose.

Sa principale découverte a fait la fortune des entreprises agro-alimentaires.
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Nous on dit, mais eux comment disent-ils ?

« Voir midi a sa porte »:

De tout temps les hommes ont voulu des moyens de repérer 'heure de la journée. Dans les
campagnes il était fréquent d'installer un cadran solaire sur la face sud de sa demeure, de
préférence au-dessus ou a proximité de la porte dentrée. Ainsi, lorsqu'un occupant de la
maison voulait savoir 'heure (a la condition qu'il fasse soleil), il lui suffisait de passer sa téte
a la porte et de regarder le cadran. Si il était midi «Il voyait midi a sa porte».

Mais limprécision de ces cadrans, et avec une orientation différente, deux voisins avec
chacun son cadran, ne pouvaient pas voir midi au méme moment.

En conclusion «voir midi a sa porte» cest juger une situation selon son propre point de vue,
de ses propres intéréts.

MRiS COMMENT DIT-0MN RillEURS ?

Le pain grillé de chacun fait plus de bruit que le tonnerre de Dieu. Anglais

Etre enveloppé dans soi-méme. Anglais

Chaque coq chante a sa place. Arabe

Porter de l'eau a son moulin. Espagne - Argentine

Tirer sa sardine de sa braise. Portugais

Regarder a travers ses propres lunettes. Belge flamand /
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LES REPONSES (1/2)
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